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El rector hizo énfasis en el compromiso del cuerpo docente, el personal administrativo, los directivos y las familias, quienes —dijo— han crefdo en el proyecto institucional y en la calidad de la educacién que ofrece El Carmen. La Villa-

IED EL CARMEN Y SU
APUESTA PARA 2026

Aun hay cupos: el rector del colegio, Héctor Cendales, indicé que todavia hay cupos para matricularse en El Carmen de Guacheta.

De cara al 2026, la institucién abrira nuevas salas de informatica en la sede central y en la sede Gonzalo Jiménez de Quesada. Para
el sector rural, se adquirird una nueva dotacion de computadores, mientras que la Fundacion Milpa apoyara la implementacion de
laboratorios de electricidad y electrénica, infraestructura que también contara con la cofinanciacién de la Alcaldia de Guacheta.
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Canstruye con nosclros casas y cabanas
en astructura metalica, Servicio de
ornamentacion en general: puertas,
ventanas y portones
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Cuore di Pizza
reporta respuesta
“muy positiva”
tras su apertura
en Ubateé

Cuore di Pizza
se posiciona

en Ubaté como
una alternativa
gastronémica
inspirada en
Italia, que
prioriza sabores
clasicos, técnicas
tradicionales

y una carta
especializada.

Desde su apertura, Cuore
di Pizza ha registrado positi-
va respuesta del publico du-
rante su primer y segundo
mes de operacion en el mu-
nicipio de Ubaté. La pizzeria
ha recibido visitas constan-
tes de clientes interesados
en su propuesta, la cual hace
parte de la oferta gastrono-
mica de Il Peperoncino.

Segun la informacién
compartida por el estable-
cimiento, la respuesta de los
asistentes ha sido “muy po-
sitiva”, lo que ha permitido
que Cuore di Pizza se con-
solide como un nuevo punto
de consumo de pizza en el
municipio. La ubicacion del
local en la zona céntrica ha
facilitado el acceso de resi-

La carta de
Cuore di
Pizza esta

compuesta por
preparaciones
que rescatan
sabores
clasicos de la
cocina italiana,
combinando
ingredientes
seleccionados

y procesos

artesanales.

dentes y visitantes.

Cuore di Pizza surge
como una ampliacion de la
propuesta gastronémica de
11 Peperoncino, con una car-
ta dedicada exclusivamente
a pizzas de inspiracién ita-
liana.

Las preparaciones se
elaboran con mozzarella
como ingrediente base y
productos asociados a re-
cetas tradicionales de esa
cocina, manteniendo una li-
nea definida en la oferta del
menu.

La carta incluye pizzas
como la Margherita, prepa-
rada con pomodoro, mozza-
rella y albahaca; la Diavola,
con pepperoni y miel pican-
te; la Pepperoni; la Romana,
con porchetta; y la Vegeta-
riana, elaborada con verdu-
ras asadas. A estas opciones
se suman la Bufalina, con
mozzarella de bufala, ragu-
la y jamoén coppa; la Sicilia-
na, con salchicha siciliana
y cebolla caramelizada; la
Capricciosa, con alcachofa,
aceituna negra, champi-
fiones y jamoén; y la Cuatro
Quesos, preparada con cre-
ma de leche y salsa especial.

Las pizzas se elaboran
con mozzarella como com-
ponente central y pueden
complementarse con adi-
ciones como jamoén coppa,
pepperoni, salchicha sici-
liana, porchetta, aceitunas,
alcachofa, champifiones y
cebolla caramelizada, per-

Cuore di Pizza hace parte de la oferta gastronémica de Il Peperoncino y atiende en la calle 6 #5-03.

mitiendo variaciones segun
la eleccién del cliente.

El menu incluye ademas
una opcion dulce preparada
con Nutella, fresas y almen-
dra, incorporada como alter-
nativa dentro de la oferta.
La propuesta gastrondémica
se acompaia con bebidas
como gaseosas, sodas, cer-

vezas nacionales e importa-
das, y opciones sin alcohol.
Cuore di Pizza hace parte
de Il Peperoncino y atiende
al publico en la calle 6 #5-03,
diagonal al Parque Princi-
pal de Ubaté. Los pedidos y
reservas pueden realizarse
a través del numero 314 358
2937 y por medio de las re-
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des sociales del estableci-
miento.

Con esta ampliacién, 11
Peperoncino mantiene su
presencia en el municipio
con una carta centrada en la
pizza, incorporando prepa-
raciones basadas en recetas
tradicionales de la cocina
italiana.

Il Peperoncino celebra su primer
aniversario en Ubaté con una propuesta
gastronomica de tradicion italiana

I Peperoncino, res-
taurante inspirado en las
tradicionales trattorias ita-
lianas, celebra su primer
ano de funcionamiento en
Ubaté con una propuesta
gastronémica basada en
recetas clasicas de la co-
cina italiana, combinando
ingredientes importados
desde Italia con elabora-
cién artesanal local.

Desde su apertura, el
establecimiento fue conce-
bido como un espacio pen-
sado para compartir, donde
la experiencia alrededor
de la mesa ocupa un lugar
central. Su carta se ha en-
focado en preparaciones
tradicionales, elaboradas

Pastas, quesos,
antipastos

y carnes

frias hacen
parte de la
propuesta
con la que |l
Peperoncino
celebra

su primer
aniversario en

Ubaté.

con productos selecciona-
dos y procesos que respetan
la tradiciéon culinaria italia-
na.

El menu de Il Peperon-
cino se caracteriza por una
seleccion de pastas y salsas
preparadas con insumos
traidos directamente de Ita-
lia, entre ellos quesos par-
mesanos, pastas secas y en-
curtidos. A esta propuesta se
suman quesos frescos ela-
borados en su propia fabrica
en Ubaté, siguiendo recetas
de tradicién italiana y utili-
zando materia prima local.

Entre las opciones dis-
ponibles se encuentran
bruschettas, antipastos,
prosciutto de Parma, tablas

de quesos, sandwiches y
carnes frias, alternativas
dirigidas a quienes buscan
sabores caracteristicos de
la gastronomia italiana.

Plato especial

por aniversario
Con motivo de su primer
aniversario, I1 Peperoncino
presenta el Pasticcio, un
plato tradicional al horno
preparado al estilo casero,
que reune una combinacién
de sabores representativos
de la cocina italiana. Esta
preparacién hace parte del
menu especial disefiado
para acompanar la celebra-
cién y resaltar las técnicas
y productos que identifican
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Ubicado en la via Ubaté — Bogotd, Il Peperoncino celebra su primer afio.

la propuesta del restaurante.

El restaurante Il Pepe-
roncino esta ubicado en el
kilometro 3,5 de la via Ubaté
— Bogot4, costado occidental,

o e S e e S el _
JEI f:""éﬁfigﬁ!?'?l!n:

.Ir- :lllni i .‘ ]

La Villa-

a la altura de la pista BMX
Peniamonte. El restaurante
cuenta con terraza, par-
queadero y es un espacio
pet friendly.
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Conecta con la naturaleza
y.descubre la magia
que esconden nuestros
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Tenga en cuenta: riesgo de
normalizar la gastritis retrasa el
diagnostico de cancer gastrico

El alto consumo
de grasas,
irritantes, la
poca ingesta
de frutasy
verduras, esta
asociada con
una mayor
facilidad

para que se
desarrolle la
bacteria, y, a
su vez, eleva
la posibilidad
de padecer
gastritis y
cancer
gastrico.

Colombia es sinénimo
de sabor, sobre todo en fe-
chas de celebraciones don-
de la gastronomia se vuel-
ve protagonista. Y aunque
muchos atribuyen la acidez
y el dolor estomacal a una
gastritis pasajera debido a
comer en exceso, especia-
listas advierten el riesgo de
subestimar los sintomas,
prolongar el uso de antiaci-
dos, asi como el rol que jue-
ga una bacteria que puede
alojarse en el estomago de
las personas.

Y es que, en el pais, la
gastritis es una de las con-
diciones gastrointestinales
mas frecuentes, entre el 70%
y el 80% de la poblacién esta
infectada por Helicobacter
pylori, bacteria que cau-
sante de esta infeccion. “Se
trata de una inflamacién en
la mucosa del estémago que
puede provocar acidez, nau-
seas, dolor e inflamacién
estomacal antes o después
de comer, problemas de
digestidn, eructos o gases
frecuentes; sensacién de
llenarse con poco alimen-
to, falta de apetito, entre
otrosll”, expuso la Dra. Lina
Laguado, Directora Médica
de Bristol Myers Squibb Co-
lombia.

En Colombia, diaria-
mente se diagnostican al-
rededor de 26 personas con
cancer de estomago y un
promedio de 19 pacientes
al dia fallecen también por
esta condicién. El Doctor
Wilson Cubides, director

La Liga Colombiana Contra el Cancer; sus seccionales y capitulos y Bristol Myers Squibb Colombia hacen un llamado a la poblacién para preguntarse “En serio, jes gastritis?”” con el fin de concientizar sobre el cancer gdstrico.

ejecutivo de la Liga Colom-
biana Contra el Cancer re-
salté: “por ello expresamos
la importancia de prever
muertes fomentando la de-
tecciéon temprana. La ma-
yoria de las personas no se
dan cuenta que tienen una
infeccién por esta bacteria
debido a que suele no mos-
trar sintomas lo que puede
provocar que un cancer
gastrico progrese en silen-
cio y se diagnostique en
etapa avanzada. Por eso,
acudir al médico y hacerse
estudios es fundamental
para una deteccién tempra-
na e influye en el manejo y
pronostico del paciente”.
Sibien la gastritis puede
deberse al consumo de ali-
mentos con picante, condi-
mentos, irritantes y grasas,
es la bacteria Helicobacter
pylori la principal respon-
sable, al estar presente en

En Colombia,
diariamente
se
diagnostican
alrededor de
26 personas
con cancer de
estomago y
un promedio
de 19
pacientes al
dia fallecen
también

por esta
condicion.

8 de cada 10 casos. “Nadie
quiere a este invitado en
nuestras festividades; sin
embargo, hasta el 80% de
los habitantes en Colombia
tienen H. pylori. Ademas, si
no se trata la infeccién y el
microorganismo permane-
ce durante un largo periodo
en el estomago puede incre-
mentar la probabilidad de
que avance a una gastritis
crénica (perdurando duran-
te meses o afios) y el riesgo
de padecer cancer gastrico”,
aseguro.

Se afirma que las prin-
cipales fuentes de trans-
misiéon de la Helicobacter
pylori es via saliva o heces
de una persona a otra, o a
través de comida y agua
contaminados, razén por la
que los habitos de higiene y
alimentacion juegan un pa-
pel crucial.

“Por eso ademas de

comer sanamente, deben
sumarse buenas practicas
que van desde el lavado
correcto de manos, utensi-
lios como vasos, cucharas,
mesas y hasta alimentos,
ya que la bacteria puede
permanecer y mantener su
virulencia en comestibles
como lechuga y zanahorias
hasta 6 dias, recomend6 la
doctora Laguado.

El alto consumo de gra-
sas, irritantes, la poca in-
gesta de frutas y verduras,
tener largos periodos de
ayuno, asi como beber agua
que no sea purificada, esta
asociada con una mayor
facilidad para que se de-
sarrolle la bacteria, y, a su
vez, eleva la posibilidad de
padecer gastritis y cancer
gastrico.

“El riesgo no es el placer
de comer, sino ignorar las
sefiales del cuerpo o hacer

uso indiscriminado de anti-
acidos que podrian ocultar
y retrasar la deteccion de
un cancer gastrico, primera
causa de muerte por cancer
en Colombia”, sostiene el
doctor Cubides.

Finalmente, la Dra. Lina
Laguado, Directora Médi-
ca de Bristol Myers Squibb
Colombia manifiesta que,
en la actualidad, el can-
cer no es una sentencia de
muerte, pues afortunada-
mente existen diversos tra-
tamientos como la cirugia,
radioterapia, quimioterapia,
terapia dirigida e inmunote-
rapia que pueden aumentar
la esperanza de vida.

Si desea recibir mas in-
formacién sobre este tema,
puede comunicarse con los
profesionales de la Unidad
Meédica Orluz a la central de
citas: Gnico numero de ce-
lular: 350-3189948.

Unidad
Medica
ORLUZ

Realmente Humana

Contamos con servlclos de:
= Medicins General y
tzpecializade
= (dontologla General v
Expecializada

= Laboratorio Clinlco Especializado

= Rayos X, Ecogralias y odras
Ayudas Diagnosticas

« Terapias

« Cirugias Ambulatorias

& Atenciin Domiciliasia

IE www.unidadmedicaorduzcom
(2] atencionalusuaric@unidadmedicaoduz.com
& +57 314414 6406
@ UnidadMedicaOruzLbate
2 Unidadmedicaariuz
() 350 318 9948

Atendemos a Usuarios da EPS y Particulares
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IED EI Carmen de Guachetay
su apuesta en lo académico,
ambiental y tecnolégico

El rector hizo
énfasis en el
compromiso
del cuerpo
docente, el
personal
administra-
tivo, los
directivos y las
familias que
han creido en
el proyecto
institucional

y en la calidad
de la educacion
que ofrece

El Carmen.

La Institucion Educativa
Departamental El Carmen
de Guacheta cerré el dltimo
afio con un balance destaca-
do en multiples areas, con-
soliddndose como una de
las instituciones con mejo-
res resultados del municipio
y de la provincia. El rector,
Héctor Cendales, presentd
los logros mas relevantes,
asi como los avances en
calidad educativa, infraes-
tructura y proyectos estra-
tégicos.

En materia ambiental, la
institucién obtuvo el tercer
puesto en el concurso “Acti-
vate con tu PRAE”, organiza-
do por la Secretaria de Bien-
estar Verde. Ademas, logrd
la gestion y adquisicién de
un practiwagon y tres con-
tenedores de separacién en
la fuente con apoyo de la
Corporacién Autéonoma Re-
gional (CAR), y fortalecié la
formacién de jéovenes guar-
dabosques junto a la Funda-
cién Coquecol y la empresa
de servicios publicos.

A estos logros se sumoé
el segundo puesto del coro
infantil, reconocimiento
que reafirma la fortaleza ar-
tistica del colegio. De igual
forma, la sede rural de Ra-
banal también particip6 con
distincién en las activida-
des del Festival Manco de
Lepanto del Instituto Bolivar
de Ubaté.

El componente tecno-
légico también dejo hitos
importantes:  estudiantes
carmelitas alcanzaron el
primer y tercer puesto en el
torneo de robots seguidores
de linea realizado en la IED
Bolivar de Ubaté. A esto se
suma la vinculacién de la
institucién al programa “Co-
legios Amigos del Turismo”,
que busca fortalecer compe-

El rector hizo énfasis en el compromiso del cuerpo docente, el personal administrativo, los directivos y las familias que han creido en el proyecto institucional y en la calidad de la educacién que ofrece El Carmen. LaVilla-

AUN hay
cupos:

el rector
del colegio,
Héctor
Cendales,
indico que
todavia hay
cupos para
matricu-
larse en El
Carmen de
Guacheta.

tencias en innovacion y de-
sarrollo local.

En el ambito deportivo,
el colegio se corondé cam-
peén municipal en fatbol
sala masculino juvenil,
mientras que en el area ar-
tistica logro6 el tercer puesto
en teatro y el primer lugar
a mejor actor en el Festival
Manco de Lepanto. Ademas,
la comunidad educativa or-
ganizé el primer Festival
Cultural “Guachetd, Tierra
de Arte”, un espacio que re-
unié expresiones artisticas,
talento estudiantil y partici-
pacién comunitaria.

El area académica tam-
bién tuvo un desempeiio
sobresaliente. La institucién
obtuvo el primer puesto en
las Olimpiadas Matemati-
cas Municipales, recuper? el
primer lugar a nivel munici-
pal en las Pruebas Saber 11, y
escalo hasta el noveno pues-
to en el ranking provincial,
ascendiendo dos posiciones
respecto al afo anterior. }

Este proceso permitio
que 10 estudiantes supe-
raran los 300 puntos en el
ICFES: nueve pertenecen a
la educacion formal y uno
al programa de educacién
para adultos, una modalidad
que la institucién ofrece los
martes y jueves de 3:00 p. m.
a 8:00 p. m. y que se ha con-
vertido en una oportunidad
valiosa para quienes no pu-
dieron culminar su forma-
cién en la edad escolar.

El rector Cendales ex-
plicé que estos avances son

i1

De cara al 2026, la institucién abrird nuevas salas de informdtica en la sede central y en la sede Gonzalo Jiménez de Quesada. LaVilla-

producto de un proceso in-
tegral: la implementacién de
un nuevo modelo pedagdgi-
co, el ajuste al Sistema Insti-
tucional de Evaluacion, y la
realizacién permanente de
simulacros Saber 11 durante
todo el afno con el acompa-
famiento de una empresa
externa especializada.
Asimismo, destac6d que
la Secretaria de Educacion
de Cundinamarca aprob6 la
media técnica en electrici-
dad y electrénica, un paso
estratégico para fortalecer
la educacién técnica y las
oportunidades laborales
de los estudiantes. En 2025
también inicidé el programa

SENA TIC, dirigido a los es-
tudiantes de grado décimo y
enfocado en programacion
de software y diseo de apli-
caciones moviles.

De cara al 2026, la insti-
tucién abrird nuevas salas
de informatica en la sede
central y en la sede Gonzalo
Jiménez de Quesada. Para
el sector rural, se adquirira
una nueva dotacién de com-
putadores, mientras que la
Fundaci6n Milpa apoyara la
implementacién de labora-
torios de electricidad y elec-
trénica, infraestructura que
también contara con la cofi-
nanciacién de la Alcaldia de
Guacheta.

El rector hizo énfasis en
el compromiso del cuerpo
docente, el personal admi-
nistrativo, los directivos y
las familias, quienes —dijo—
han creido en el proyecto
institucional y en la calidad
de la educacién que ofrece
El Carmen.

“Matricularse en El Car-
men es creer en El Carmen”,
aseguré Cendales, recordan-
do el lema que caracteriza
a la comunidad educativa:
“Ser del ColCarmen es un
honor que cuesta”’, una frase
que, afirma, los estudiantes
y exalumnos llevan con or-
gullo y que hoy se refleja en
los resultados obtenidos.
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Lideres comunitarios delValle de Ubaté aseguran que asistieron a una cita programada para el 23 de enero con directivos de la empresa Répido El Carmen, pero denuncian que no hubo atencién, por lo que anunciaron acciones ante el Ministerio de Transporte. LaVilla-
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Rapido El Carmen: continuan las
peticiones y anuncian denuncias
para que se revisen las tarifas

Tras no
concretarse
una reunion

convocada

con directivos
de Rapido

El Carmen,
representantes
de la comunidad
del Valle

de Ubaté
anunciaron la
presentaciéon
de denuncias
ante los entes
de control, al
considerar que
no se abriod

un espacio

de dialogo

para revisar

el incremento
en las tarifas
del transporte
intermunicipal.

Las peticiones de la co-
munidad del Valle de Ubaté
frente al incremento en las
tarifas del transporte inter-
municipal continuan, luego
de que no se realizara una
reuniéon programada con
directivos de la empresa
Rapido El Carmen el pasado

Usuarios del
transporte
intermunicipal
en el Valle

de Ubaté
cuestionan el
incremento
tarifario y
aseguran que
no fueron
atendidos

en una cita
programada
con Rapido
El Carmen.

23 de enero. De acuerdo con
lideres comunitarios, la cita
habia sido convocada para
las 8:00 de la mafana y con-
t6 con la asistencia de los
usuarios, pero no se logro el
dialogo esperado.

Segun indicé Néstor J.
Condia, lider comunitario,
los directivos de la empre-
sa no asistieron al encuen-
tro. “Estamos hoy aqui en la
empresa Rapido El Carmen
manifestando una preo-
cupaciéon y una decepcion
para esta comunidad que
cumpli6 asistiendo a una re-
unién que nos habian cita-
do a las 8:00 de la manana”,
afirmé. Condia agregd que,
pasadas las 11:00 de la ma-
fana, no se recibi6 atencién
por parte de la gerencia ni
del equipo administrativo.

El lider comunitario se-
nalé que esta situacion llevo
a la comunidad a anunciar
la presentacién de denun-
cias formales ante el Mi-
nisterio de Transporte y la
Superintendencia de Trans-
porte. “Hemos decidido ins-
taurar denuncia formal para
que revisen directamente
las tarifas de esta empresa”,
expreso, y reiteré que el ob-
jetivo es abrir un espacio de
dialogo que permita llegar a
acuerdos entre la empresa,
los trabajadores del sector y
los usuarios del servicio.

Condia también destaco
la disposicién al didlogo de
la empresa Cootransvy, que,
segun indicé, “si ha querido
sentarse y llegar a acuerdos
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El lider menciond que la Cootransvu indicé que si*han querido sentarse y llegar a acuerdos en lo que tiene que ver con la tarifas”.

en lo que tiene que ver con
la tarifa de transporte”. De
igual forma, reconocié las
gestiones adelantadas por
la Alcaldia de Ubaté frente
a las solicitudes de la comu-
nidad.

Sobre este tema, la Al-
caldia de Ubaté informé
que “hemos escuchado las
inconformidades frente al
incremento tarifario en el
transporte publico” y expli-
cb que, aunque el valor del
pasaje no depende directa-
mente de los alcaldes ni del
gobernador, la Administra-
ciéon Municipal tiene la res-

ponsabilidad de trasladar
las solicitudes de los usua-
rios a las empresas presta-
doras del servicio.

De acuerdo con la infor-
macién oficial, tras didlogos
con directivos de Rapido El
Carmen se logré fortalecer
el programa de subsidios de
transporte para estudiantes
universitarios, personas con
discapacidad y su cuidador.
“El subsidio sera de $6.000
por trayecto”, indicé la Al-
caldia, al precisar que en
2025 el programa benefici6 a
338 estudiantes y a 148 per-
sonas mayores, personas en

condicién de discapacidad y
cuidadores.

La Administracién Mu-
nicipal sefialé que para el
ano 2026 se proyecta dupli-
car el numero de cupos e in-
vit6 a los interesados a reali-
zar el proceso de inscripcion
en la Secretaria de Salud,
area de Educacion.

Mientras tanto, la comu-
nidad reiter6 que continuara
con las peticiones ante los
entes de control y a la espera
de que se adelante una revi-
sion de las tarifas del trans-
porte intermunicipal en el
Valle de Ubaté.
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CAR ordena susp

NOTICIA

ension de

actividades a patio de acopio de
carbon en zona rural de Guacheta

Daiios
ambientales
en Guacheta

tardarian hasta
10 aiios en
recuperarse:
CAR suspende
patio de
carbon. La zona
intervenida
presenta
afectaciones
directas a los
recursos suelo,
aire, agua

y flora.

La Corporacion Auténo-
ma Regional de Cundina-
marca (CAR) impuso una
medida preventiva de sus-
pensioén de actividades a un
patio de acopio de carbén
ubicado en la vereda Pue-
blo Viejo, en el municipio
de Guachetd, tras eviden-
ciar manejo inadecuado de
la actividad minera, ausen-
cia de licencia ambiental y
afectaciones a los recursos
naturales que impactan a la
comunidad vecina.

Durante la visita de veri-
ficacidn, técnicos de la auto-
ridad ambiental constataron
que el predio, presuntamen-
te operado por dos empre-
sas carboneras, funcionaba
sin permisos de emisiones
atmosféricas, aprovecha-
miento forestal ni manejo de
recursos naturales.

Entre las principales
infracciones se identificé
la acumulaciéon de carbén
directamente sobre el suelo
en siete terrazas, situacion
que ocasioné la pérdida de
la capa organica por sepul-
tamiento, asi como cortes en
el terreno natural que altera-
ron la topografia de la zona.

Como agravante, el patio
de acopio fue localizado so-
bre el cauce de una quebrada
innominada. La interven-
ciéon elimin6é dos lagunas
previamente registradas en
el aplicativo geoambiental
de la Corporacién, mientras
que la ausencia de sistemas
para el manejo de aguas de
escorrentia genera arrastre

La decision
se tomo tras
verificar la
inexistencia
de licencias
y permisos
ambientales,
asi como la
inadecuada
gestion de
combustibles,
residuos
solidos y
chatarra en
el predio.

Las inspecciones técnicas evidenciaron afectaciones a una quebrada innominada, dispersién de polvo hacia viviendas cercanas. A.Part

de sedimentos, finos y lodos
de carbén hacia las fuentes
hidricas.

Adicionalmente, la mo-
lienda diaria de entre 60 y
80 toneladas de carbén para
la produccién de coque pro-

duce concentraciones eleva-
das de material particulado.
Las barreras instaladas en
el lugar, con una altura in-
ferior a 2,2 metros, fueron
consideradas insuficientes,
permitiendo la dispersién

de polvo hacia viviendas y
potreros colindantes.

La inspeccion también
evidencié la remocion y
tala de bosque nativo para
la adecuacién de las terra-
zas, cuyos residuos fueron

dispuestos ladera abajo,
sepultando la vegetacion
existente. Asimismo, se
identificaron tanques de
combustible ubicados direc-
tamente sobre el suelo y la
disposicion inadecuada de
chatarra y residuos soélidos
en el drea intervenida.

“Estimamos que, debido
a la magnitud del dafo en la
capa vegetal y la alteracion
de los ecosistemas locales,
el tiempo de recuperacion
de los recursos afectados se-
ria de aproximadamente 10
anos si no se realiza ningu-
na intervencién. No obstan-
te, mediante un plan estricto
de reconformacion, gestion
ambiental y reforestacion,
este periodo podria reducir-
se a cinco anos”, afirmo el
director regional de la CAR
Ubaté, Julio César Sierra
Ledn.

Con esta decision, la CAR
suspendié de manera inme-
diata las actividades desa-
rrolladas en el predio y reite-
16 su responsabilidad como
autoridad ambiental en la
protecciéon de los recursos
naturales y la salud publica
en la regién.
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Vaca criada en Ubaté
llevé a Colombia al primer
lugar en la Copa Holstein
Latinoamericana 2025

NOTICIA

Incrementan
tarifas del peaje
de Casablanca
en la via Ubaté -
Zipaquira

El resu\tado representa un hito para la ganaderia nacional y para el trabao técnico que se desarrol\a en el Valle de Ubate una de las regiones con mayor tradicién. Foto: llustracién.

que fue reconocida como
Gran Campeona en la quin-
ta edicién del certamen, que
retine animales de alto nivel
genético del continente.

El resultado representa
un hito para la ganaderia

zar el segundo lugar en la
Copa Holstein Latinoameri-
cana de ese mismo ano.
Estos resultados la po-
sicionaron como uno de
los ejemplares jovenes con
mayor proyeccién en com-

Para el caso de la categorfa uno, la tarifa quedd en $12.700. La Villa-

Desde el pasado vier-
nes 16 de enero de 2026,
entré en vigencia un in-
cremento en las tarifas
del peaje de Casa Blanca,
ubicado en la via Uba-
té — Zipaquira, una me-
dida que impacta a los
usuarios que transitan
por este corredor vial del
norte de Cundinamarca.

De acuerdo con la ac-
tualizacidn, la tarifa para
la categoria I, correspon-
diente a automdviles,
camperos y camionetas,
quedé establecida en
$12.700. El ajuste hace
parte de la actualizacién
anual de tarifas aplicada
en varias estaciones del
pais.

Segun la informa-
cién entregada por el
Instituto Nacional de
Vias (Invias), la deci-
si6én se tomo con base
en la inflaciéon causada

durante el ano 2025, cri-
terio que se utiliza para
definir los incrementos
en los peajes a cargo de
la entidad.

Invias informé que
actualmente tiene bajo
su administracién 38
estaciones de peaje, ubi-
cadas en 16 departamen-
tos, y que las tarifas se
ajustan de acuerdo con
la clasificacién vehicu-
lar, aplicando valores
diferenciados para cada
tipo de automotor.

El incremento ha ge-
nerado reacciones entre
los usuarios frecuentes
de esta via, quienes uti-
lizan el corredor Ubaté
— Zipaquira para activi-
dades laborales, comer-
ciales y de transporte
diario, y ahora deberan
asumir el nuevo valor
establecido en el peaje
de Casa Blanca.

Tragedia en La
Mesa: quebrada
arrastro un carro
y una mujer de 65
anos fallecié

- MR naconal y yaa of abaky pecncias sudamerioanas. g, o0y cnst S Mesa se mantiens con
n ele"_'p ar técnico que se desarrolla Para la edicién 2025, su par- . que s¢ p Lngido a
nacido y Se trata de . R L gistraron en los ultimos solo carril en el kilome-
Col d en el Valle de Ubaté, una ticipacion coincidio con una dias, las autoridades en tro 73+400, en el sector
desarroflado i de las Tegiones con mayor etapa de mayor desarrollo C n&'nam rca reporta- Fruteri ’d bid 1
enel V.":llle Apple tradicién en la produccién productivo y morfoldgico, lo undinama por ruterias, debido a la
de Ubaté se Marsella ET, lechera del pais. En la com- que le permiti¢ alcanzar el ron varias emergencias, caida de rocas y arboles
impuso frente una vaca petencia participaron repre- primer lugar del certamen. entre las cuales se repor-  sobre la calzada. Las au-
a competi- meclieh an sentantes de nueve paises t6 una victlma fatal, una toridades recomiendan
dores de 2020 que fue latinoamericanos, varios de ;Quién es la vaca colombia- mU]gr oy gnfo S 1 2 o (l:tonductores ;ton;ar
nueve paises reconocida ellos con amplia trayectoria na que gané la Copa Hols- b fgucrll . 11(11 (imcllo cre yli\l;a ernas yda<l:a ar las
y obtuvo como Gran en este tipo de exposiciones tein Latinoamericana 2025? ?:miznti oJor ee Efrr:iallio igllfiaeciggzzitoe 1;‘::1 S(;f;_
el maximo Campeona especializadas. Colganados Apple Mar- Re "Un'o de l%s T e y
recono- en la quinta El ejemplar pertenece a sella ET naci6 en 2020 y fue o g :
.. L : . . S mas lamentables ocu- El Cuerpo de Bom-
cimiento del edicion del Colganados Genetics, em- criada en Ubaté, municipio - .
- ; . o Ti6 en el sector Puente beros de Cundinamarca
certamen. certamen, presa colombiana dedicada reconocido por su tradicién Roto. sobre la via San informé que continda en
que reune a la seleccion y al mejora- lechera. Desde sus prime- Joa 'uin — La Mesa, don- labores d?e monitoreo por
imales d miento genético bovino. ras presentaciones en pista q L . . €op
: . . BIIENES @3 de el desbordamiento de posibles deslizamientos
Colombia alcanz el pri- alto nivel Marsella ya contaba con mostré condiciones que le brad ‘el P . b
tein Latinoamericana 2025 ; en escenarios nacionales e ti 3 iona- . X -
continente. tintos certamenes naclona lo. Este quedd atrapado regién del Tequendama,

gracias a un ejemplar criado
en el municipio de Ubatég,
Cundinamarca. Se trata de
Colganados Apple Marsella
ET, una vaca nacida en 2020

internacionales. En 2023 ob-
tuvo el titulo de campeona
intermedia nacional y fue
reservada gran campeona
nacional, ademas de alcan-

les e internacionales, hasta
convertirse en el ejemplar
mejor calificado de la Copa
Holstein Latinoamericana
2025.

por la creciente, con una
persona en su interior,
quien fallecio”.

La via Bogota-La

incluyendo Anapoima,
Tena, Cachipay y San
Antonio del Tequenda-
ma.
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DANIEL BERNAL
POR CUNDINAMARCA

“Bendito seras en la ciudad y bendito en el campo.”
Deuteronomio 28:3

@ danielbernalfunza @DanielFBernalM @danielbnrnalfunza @ danielfelipebernad



