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Durante la jornada se reiteraró la importancia de adquirir cascos que cumplan con normas internacionales de seguridad, como la DOT y la ECE. La certificación DOT corresponde a un estándar estadounidense que garantiza niveles mínimos de protección.    La Villa-

El ‘Cascotón’, liderado por Más Que Motos Ubaté, surgió a partir de la campaña “Mi familia me espera”, 
con un mensaje claro: la compañía busca que sus clientes y los motociclistas en general lleguen sanos 

y salvos a casa. En ese contexto, esta actividad promueve el uso de cascos certificados como una 
medida fundamental para la prevención de lesiones graves y muertes en las vías.
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Casa Florio recibe reconocimientos 
por la calidad de sus quesos y 

anuncia nueva dirección en Ubaté

Casa Florio, empresa 
familiar dedicada a la ela-
boración artesanal de que-
sos frescos de inspiración 
italiana en Ubaté, continúa 
consolidándose como refe-
rente de calidad en la región. 
Recientemente, la marca fue 
reconocida por el Programa 
de Zootecnia de la Univer-
sidad de Cundinamarca, 
Seccional Ubaté, y anunció 
novedades en su operación, 
entre ellas la actualización 
de la dirección de su punto 

de venta en el municipio.
En el marco del II Con-

curso Regional de Quesos, 
la Universidad de Cundina-
marca otorgó a Casa Florio 
dos reconocimientos. El 
primero, por su participa-
ción con el queso hilado tipo 
burrata; y el segundo, por 
obtener el reconocimiento al 
mejor queso de leche bovina 
en todas las categorías par-
ticipantes, un logro que re-
salta la calidad de la materia 
prima, el dominio técnico y 
el cuidado en los procesos 
artesanales.

Los reconocimientos 
fueron entregados el 17 de 
octubre de 2025 en Ubaté, y 
destacan el trabajo desarro-
llado por la empresa desde 
su planta de producción, 
donde se elaboran quesos 
frescos bajo métodos tradi-
cionales italianos, utilizan-
do leche proveniente de fin-
cas locales y transformada 
en pocas horas para garan-
tizar frescura y sabor.

Tradición italiana 
con sello ubatense

Casa Florio nació en 
Ubaté como una propuesta 
que une la tradición quesera 
italiana con la vocación le-
chera de la región. Su filoso-
fía se basa en el respeto por 
la materia prima, el trabajo 
manual y los tiempos natu-
rales de elaboración, lo que 
se refleja en la calidad de 
cada producto.

Dentro de su portafolio 

se destacan la stracciatella 
y la burrata, quesos frescos 
que se han convertido en 
los productos insignia de la 
marca y que han logrado po-
sicionarse tanto en hogares 
como en cocinas especiali-
zadas.

Como parte de su pro-
ceso de fortalecimiento co-

En el marco 
del II Concurso 

Regional de 
Quesos, la 

Universidad de 
Cundinamarca 
otorgó a Casa 

Florio dos 
reconocimientos. 

El primero, por 
su participación 

con el queso 
hilado tipo 

burrata; y el 
segundo, por 

obtener el 
reconocimiento 

al mejor queso 
de leche bovina 

en todas las 
categorías 

participantes.

mercial, Casa Florio informó 
que su punto de venta en 
Ubaté se encuentra ubicado 
en la carrera 6 #6-86, Parque 
Principal, junto a Davivien-
da, mientras que su planta 
de producción opera en el 
kilómetro 1 de la vía Ubaté–
Chiquinquirá, detrás de la 
iglesia cristiana.

Con estos reconocimien-
tos y una propuesta basada 
en la calidad artesanal, Casa 
Florio continúa consolidan-
do su presencia en Ubaté, 
reafirmando su compromiso 
con la producción local y la 
tradición quesera de inspi-
ración italiana. Contacto: 
312 430 3291.

Casa Florio nació en Ubaté como una propuesta que une la tradición quesera italiana con la vocación lechera de la región. Su filosofía se basa en el respeto por la materia prima, el trabajo manual y los tiempos naturales de elaboración de cada producto.    La Villa-

Casa Florio informó que su punto de venta en Ubaté esta ubicado en la carrera 6 #6-86, Parque Principal, junto a Davivienda. La Villa
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El uso de la pólvora du-
rante la temporada decem-
brina continúa represen-
tando uno de los principales 
retos para el sector salud en 
Colombia, debido a las lesio-
nes que ocasiona, que van 
desde quemaduras de dife-
rentes grados de severidad, 
muchas de ellas con secue-
las permanentes, hasta in-
toxicaciones por contacto 
o ingestión de sustancias 
químicas, entre ellas el fós-
foro blanco, con consecuen-
cias potencialmente letales.

Así lo advierte el Minis-
terio de Salud y Protección 
Social, que reiteró que “en 
Colombia está prohibida 
toda venta de artículos piro-
técnicos o fuegos artificia-
les y globos a menores de 
edad y a personas en estado 
de embriaguez”, y recordó 
que la manipulación de es-
tos elementos sigue gene-
rando un impacto signifi-
cativo en la red hospitalaria 
del país.

De acuerdo con el Ins-
tituto Nacional de Salud 
(INS), durante la temporada 
de vigilancia comprendida 
entre el 1 de diciembre de 
2024 y el 31 de diciembre 
del mismo año, se reporta-
ron más de mil personas 
lesionadas por pólvora en 
el territorio nacional, de 
las cuales una proporción 
significativa corresponde a 
niños, niñas y adolescen-
tes. Las cifras preliminares 
indican un aumento frente 
a la temporada anterior, lo 
que mantiene la alerta de 

El Ministerio de Salud hace llamado a la prevención de accidentes en las fiestas decembrinas por el uso de la pólvora. Se hace énfasis en los niños, niñas y adolescentes, ya que históricamente son los más afectados.     A.Part.

las autoridades sanitarias.
Según los reportes ofi-

ciales, la lesión más fre-
cuente continúa siendo la 
quemadura, que representa 
más del 90 % de los casos 
registrados en todas las 
edades. Los artefactos que 
más generan lesiones son 
los denominados “totes”, 
seguidos por voladores y 
otros juegos pirotécnicos. 
La mayoría de los casos es-
tán asociados a la manipu-
lación directa, aunque tam-
bién se presentan lesiones 
en personas que se encon-
traban como observadoras.

El INS y el Ministerio de 
Salud han advertido, ade-
más, sobre la persistencia 
de casos de intoxicación 
por fósforo blanco, especial-
mente en menores de edad. 
En Colombia, esta sustancia 
es utilizada principalmente 
en los “totes” durante las 
festividades navideñas, 
y su ingestión accidental 
puede ser mortal. Estudios 
internacionales señalan 
que las tasas de mortalidad 
por esta intoxicación pue-

den oscilar entre el 20 % y 
el 50 %.

En cuanto a víctimas 
fatales, las autoridades sa-
nitarias confirmaron que 
durante la temporada de-
cembrina de 2024 se regis-
traron muertes asociadas 
al uso de pólvora, lo que 
refuerza el llamado a ex-
tremar las medidas de pre-
vención. Aunque el número 
de fallecimientos es menor 
frente al total de lesionados, 
el Ministerio insiste en que 
la gravedad de las lesiones 
y las complicaciones mé-
dicas dependen en gran 
medida de la atención opor-
tuna, pero subraya que la 
prevención sigue siendo la 
estrategia más efectiva. 

Casos en Cundinamarca
Las autoridades de salud 

y organismos de socorro del 
departamento reportaron 
que hasta el 15 de diciembre 
de 2025 se han registrado al 
menos 14 personas lesiona-
das por el uso de pólvora en 
Cundinamarca, entre ellas 
menores de edad, en hechos 

Autoridades 
de salud hacen 

un llamado 
a los padres 

de familia 
y adultos 

responsables 
para evitar el 

uso de pólvora 
por parte 

de los niños 
y niñas en 
Navidad y 

Año Nuevo.

El uso de pólvora sigue siendo 
un riesgo para la salud pública

ocurridos en distintos mu-
nicipios del territorio. Aun-
que las cifras corresponden 
a un corte preliminar, el re-
porte encendió nuevamente 
las alertas por el riesgo que 
representan estos artefac-
tos durante la temporada 
decembrina.

De acuerdo con los in-
formes conocidos, la ma-
yoría de los casos están 
asociados a manipulación 
directa de pólvora, situa-
ción que vuelve a poner en 
el centro del debate la res-
ponsabilidad de los adultos 
y padres de familia, llama-
dos a evitar que niños, ni-
ñas y adolescentes tengan 
contacto con este tipo de 
elementos o permanezcan 
cerca de personas que los 
manipulan.

Las autoridades reite-
raron que, más allá de las 
cifras, cada caso representa 
un riesgo real de lesiones 
permanentes, amputacio-
nes o incluso la muerte, por 
lo que insistieron en que 
la prevención empieza en 
el hogar, con supervisión 

constante y decisiones res-
ponsables. El llamado se 
extiende también a la co-
munidad en general para 
no normalizar el uso de pól-
vora, respetar la normativi-
dad vigente y reportar cual-
quier situación que ponga 
en peligro la integridad de 
terceros. l

Las autoridades recor-
daron que la manipulación, 
comercialización y uso in-
debido de pólvora puede 
acarrear sanciones admi-
nistrativas y penales, espe-
cialmente cuando se pone 
en riesgo a menores de 
edad. Los padres, cuidado-
res y adultos responsables 
pueden enfrentar procesos 
por omisión de cuidado, 
mientras que quienes ven-
dan pólvora de manera ile-
gal se exponen a multas y 
decomisos. 

Si desea recibir más in-
formación sobre este tema, 
puede comunicarse con los 
profesionales de la Unidad 
Médica Orluz a la central de 
citas: único número de ce-
lular: 350-3189948.

Los artefactos 
que más 
generan 

lesiones son los 
denominados 

“totes”, 
seguidos por 

voladores y 
otros juegos 

pirotécnicos. 
La mayoría de 

los casos están 
asociados a la 
manipulación 

directa, aunque 
también se 
presentan 

lesiones en 
personas que 

se encontraban 
como 

observadoras.
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Alcaldía de Simijaca actualiza tarifas 
de acueducto y alcantarillado desde el 
periodo noviembre – diciembre de 2025

La Alcaldía de Simijaca 
informó que, mediante reso-
lución oficial, fueron actuali-
zadas las tarifas de los servi-

Ajuste 
tarifario 

regirá desde 
noviembre –

diciembre 
de 2025.

cios públicos domiciliarios 
de acueducto y alcantarilla-
do, las cuales comenzarán a 
aplicarse a partir del periodo 
de facturación correspon-
diente a noviembre–diciem-
bre de 2025.

Según indicó la Admi-
nistración Municipal, la me-
dida se adopta en cumpli-
miento de la Ley 142 de 1994 
y de la metodología estable-
cida por la Comisión de Re-
gulación de Agua Potable y 

Saneamiento Básico (CRA), 
con el propósito de asegu-
rar una prestación eficiente, 
sostenible y de calidad de 
estos servicios, así como el 
equilibrio financiero del sis-
tema.

En su condición de pres-
tador directo, el municipio 
realizó un Estudio de Cos-
tos y Tarifas que incluyó 
el análisis de los gastos de 
operación, mantenimiento, 
administración e inversión, 

Las nuevas tarifas 
responden a la 

metodología 
definida por la 

Comisión de 
Regulación de 
Agua Potable.

aplicando criterios de efi-
ciencia, suficiencia finan-
ciera, solidaridad y trans-
parencia, conforme a la 
normatividad vigente.

La Alcaldía precisó que 
se mantienen los subsidios 
para los usuarios de los es-
tratos 1, 2 y 3, al igual que los 
aportes solidarios para los 
estratos 5 y 6 y para los usos 
comercial e industrial, de 
acuerdo con lo aprobado por 
el Concejo Municipal.

Finalmente, la Adminis-
tración invitó a la ciudada-
nía a consultar la informa-
ción detallada a través de los 
canales oficiales y reiteró su 
compromiso con la adecua-
da prestación de los servi-
cios públicos y el bienestar 
de la comunidad. El detalle 
de las tarifas y la resolución 
completa están disponibles 
en la página web institucio-
nal y en la Secretaría Gene-
ral y de Gobierno.

De acuerdo con la Administración Municipal, la actualización de las tarifas de acueducto y alcantarillado se realizó conforme a la Ley 142 de 1994 y a la metodología de la Comisión de Regulación de Agua Potable y Saneamiento Básico, tras un estudio de costos.  La Villa-
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Cuore di Pizza, 
la propuesta de 
pizzas italianas 

del grupo 
Il Peperoncino

ll Peperoncino amplía 
su propuesta gastronómica 
en Ubaté con Cuore di Pizza, 
una carta dedicada exclusi-
vamente a las pizzas de ins-
piración italiana, elaboradas 
con ingredientes tradicio-
nales y mozzarella como 
base principal. La propuesta 
mantiene la filosofía de la 
casa: respeto por la cocina 
italiana, recetas clásicas y 
elaboración cuidada.

El menú de Cuore di 
Pizza está compuesto por 
preparaciones que remi-
ten a sabores reconocidos 
de Italia, con una selección 
que incluye opciones tradi-
cionales y combinaciones 
que conservan la identi-
dad del producto. Entre las 
variedades disponibles se 
encuentran la Margherita, 
preparada con pomodoro, 
mozzarella y albahaca; la 

La carta de 
Cuore di 
Pizza está 

compuesta por 
preparaciones 
que rescatan 

sabores 
clásicos de la 

cocina italiana, 
combinando 
ingredientes 

seleccionados 
y procesos 
artesanales.

Diavola, con pepperoni y 
miel picante; la Pepperoni; la 
Romana, con porchetta; y la 
Vegetariana, elaborada con 
verduras asadas.

La carta también inclu-
ye opciones como la Bufa-
lina, con mozzarella de bú-
fala, rúgula y jamón coppa; 
la Siciliana, con salchicha 
siciliana y cebolla carame-
lizada; la Capricciosa, con 
alcachofa, aceituna negra, 
champiñones y jamón; y la 
pizza Cuatro Quesos, prepa-
rada con crema de leche y 
salsa especial.

Ingredientes 
y preparación

Las pizzas de Cuore di 
Pizza se elaboran con moz-
zarella como ingrediente 
central, acompañada de pro-
ductos seleccionados que 
buscan mantener el perfil de 
sabor característico de la co-
cina italiana. A la carta prin-
cipal se suman opciones 
de adiciones como jamón 
coppa, pepperoni, salchicha 
siciliana, porchetta, aceitu-
nas, alcachofa, champiño-
nes y cebolla caramelizada, 
permitiendo personalizar 
cada preparación.

El menú incluye además 
una opción dulce, Cuore di 
Pizza, elaborada con Nutella, 
fresas y almendra, pensada 
como alternativa de cierre 
para la experiencia gastro-
nómica.

La propuesta se comple-
menta con una selección de 
bebidas que incluye gaseo-
sas, sodas, cervezas nacio-

nales e importadas, y opcio-
nes sin alcohol, pensadas 
para acompañar las pizzas y 
los sabores del menú.

Ubicación y contacto
Cuore di Pizza hace parte 

de la oferta gastronómica de 
Il Peperoncino y atiende en 

Cuore di Pizza 
se posiciona 

en Ubaté como 
una alternativa 

gastronómica 
inspirada en 

Italia, que 
prioriza sabores 

clásicos, técnicas 
tradicionales 

y una carta 
especializada.

la calle 6 #5-03, diagonal al 
Parque Principal de Ubaté, 
en el departamento de Cun-
dinamarca. Los pedidos y 
reservas se pueden realizar 
a través del número 314 358 
2937 y por medio de sus re-
des sociales.

Con esta propuesta, Il 

Peperoncino refuerza su 
apuesta por ofrecer en Ubaté 
sabores netamente italianos, 
con productos elaborados 
a partir de recetas tradicio-
nales y una carta centrada 
en la pizza como uno de los 
platos más representativos 
de esa cocina.

 

Il Peperoncino celebra su primer 
aniversario en Ubaté con una propuesta 

gastronómica de tradición italiana
Il Peperoncino, res-

taurante inspirado en las 
tradicionales trattorias ita-
lianas, celebra su primer 
año de funcionamiento en 
Ubaté con una propuesta 
gastronómica basada en 
recetas clásicas de la co-
cina italiana, combinando 
ingredientes importados 
desde Italia con elabora-
ción artesanal local.

Desde su apertura, el 
establecimiento fue conce-
bido como un espacio pen-
sado para compartir, donde 
la experiencia alrededor 
de la mesa ocupa un lugar 
central. Su carta se ha en-
focado en preparaciones 
tradicionales, elaboradas 

con productos selecciona-
dos y procesos que respetan 
la tradición culinaria italia-
na.

El menú de Il Peperon-
cino se caracteriza por una 
selección de pastas y salsas 
preparadas con insumos 
traídos directamente de Ita-
lia, entre ellos quesos par-
mesanos, pastas secas y en-
curtidos. A esta propuesta se 
suman quesos frescos ela-
borados en su propia fábrica 
en Ubaté, siguiendo recetas 
de tradición italiana y utili-
zando materia prima local.

Entre las opciones dis-
ponibles se encuentran 
bruschettas, antipastos, 
prosciutto de Parma, tablas 

de quesos, sándwiches y 
carnes frías, alternativas 
dirigidas a quienes buscan 
sabores característicos de 
la gastronomía italiana.

Plato especial 
por aniversario

Con motivo de su primer 
aniversario, Il Peperoncino 
presenta el Pasticcio, un 
plato tradicional al horno 
preparado al estilo casero, 
que reúne una combinación 
de sabores representativos 
de la cocina italiana. Esta 
preparación hace parte del 
menú especial diseñado 
para acompañar la celebra-
ción y resaltar las técnicas 
y productos que identifican 

Pastas, quesos, 
antipastos 

y carnes 
frías hacen 
parte de la 
propuesta 

con la que Il 
Peperoncino 

celebra 
su primer 

aniversario en 
Ubaté.

la propuesta del restaurante.
El restaurante Il Pepe-

roncino está ubicado en el 
kilómetro 3,5 de la vía Ubaté 
– Bogotá, costado occidental, 

a la altura de la pista BMX 
Peñamonte. El restaurante 
cuenta con terraza, par-
queadero y es un espacio 
pet friendly. 

Ubicado en la vía Ubaté – Bogotá, Il Peperoncino celebra su primer año.          La Villa-

Cuore di Pizza hace parte de la oferta gastronómica de Il Peperoncino y atiende en la calle 6 #5-03. 		         La Villa-



Quienes transitan esta vía deben soportar barreales en días de lluvia y grandes cortinas de polvo los días de intenso sol, convirtiendo este trayecto en toda una aventura.
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Más Que Motos celebra 10 años del 
‘Cascotón’, por la seguridad vial

Con el propósito de for-
talecer la seguridad vial y 
promover una cultura de 
autocuidado entre los mo-
tociclistas, la empresa Más 
Que Motos Ubaté realizó la 
décima versión del ‘Casco-
tón’, una iniciativa que nació 
hace una década como parte 
de su responsabilidad social 
empresarial y que hoy se 
consolida como una de las 
campañas más representa-
tivas en favor de la vida en 
la provincia.

El ‘Cascotón’ surgió a 
partir de la campaña “Mi 
familia me espera”, con un 
mensaje claro: más allá de 
la venta de motocicletas, 
la compañía busca que sus 
clientes y los motociclistas 
en general lleguen sanos y 
salvos a casa. En ese contex-
to, esta actividad promueve 
el uso de cascos certificados 
como una medida funda-
mental para la prevención 
de lesiones graves y muer-
tes en las vías. 

“Esta es una iniciativa 
que cumple 10 años y que 
nació como una propues-
ta de seguridad vial para la 
provincia y como un acto 
de responsabilidad social 
empresarial. No solo vende-

mos motos, nos interesa que 
nuestros clientes y los moto-
ciclistas regresen completos 
a sus hogares”, explicó Ana 
Sepúlveda, gerente de Más 
Que Motos.

Durante la jornada se 
reiteró la importancia de ad-
quirir cascos que cumplan 
con normas internacionales 
de seguridad, como la DOT 
y la ECE. La certificación 
DOT corresponde a un es-
tándar estadounidense que 
garantiza niveles mínimos 
de protección ante impactos, 
mientras que la ECE, de ori-
gen europeo, exige pruebas 

más rigurosas relacionadas 
con absorción de impactos, 
sistema de retención y cam-
po de visión. Ambas certi-
ficaciones aseguran que el 
casco ha sido evaluado bajo 
parámetros técnicos reco-
nocidos a nivel internacio-
nal. 

El llamado de la cam-
paña se extiende especial-
mente a la temporada de 
Navidad y fin de año, cuan-
do aumenta la movilidad en 
las vías. 

Desde Más Que Motos 
se invitó a motociclistas y 
ciudadanos en general a 

El evento ha 
contado con 

una amplia 
participación de 

motociclistas, 
quienes han 

reemplazado 
cascos viejos y 

deteriorados por 
otros de mejores 

prestaciones, 
fabricados con 

componentes de 
mayor calidad 

y sometidos 
a pruebas de 

resistencia, 
como acolchados 

reforzados 
y visores 

certificados.

El Cascotón, 
que llegó a 
su décimo 
año, ya ha 

visto más de 
20 ediciones 

(dos por 
año) en 

Ubaté, Tausa, 
Guachetá, 

Chiquinquirá, 
Villapinzón, 
Sutatausa y 

Bogotá.

considerar que “el mejor re-
galo es la vida” y a invertir 
la prima navideña en un 
casco certificado, como una 
decisión que puede marcar 
la diferencia en caso de un 
accidente.

“El ‘Cascotón’ fue una 
acción dinámica que tuvo 
como finalidad concientizar 
y culturizar a la comunidad 
de la región en la adopción 
de las normas de tránsito y 
transporte, reduciendo así 
las problemáticas de lesio-
nes y muertes en accidentes 
en las vías de la ciudad y del 
país”, señaló Sepúlveda. 

Cabe destacar que el 
‘Cascotón’ es una marca 
registrada ante la Super-
intendencia de Industria y 
Comercio, lo que respalda su 
trayectoria y permanencia 
como una iniciativa formal 
y sostenida en el tiempo.

Las personas interesa-
das en obtener más infor-
mación pueden acercarse a 
la sede de Más Que Motos, 
ubicada en la carrera 7 No. 
16-06, a un costado de la Pla-
za de Mercado (bodega de la 
papa), en Ubaté, o comuni-
carse a los números 320 242 
4242 y 311 505 3241.

 

Capturan en Sutatausa a presunto 
agresor sexual de dos niñas de 2 y 3 años

La Policía de Cundina-
marca informó la captura 
en Sutatausa de un sujeto 
de 23 años, señalado como 
presunto agresor sexual de 
dos niñas de 2 y 3 años de 
edad. 

El detenido, quien sería 
padrastro de las menores, 
fue requerido mediante or-
den judicial tras una inves-

tigación iniciada en junio de 
2025.

De acuerdo con las auto-
ridades, la investigación se 
activó el 12 de junio de 2025, 
cuando se puso en mar-
cha la ruta de atención por 
Violencia Intrafamiliar, en 
coordinación con la Comi-
saría de Familia y la Policía 
de Infancia y Adolescencia. 

En esa fecha, las dos niñas 
fueron trasladadas al Hos-
pital El Salvador de Ubaté, 
donde el dictamen médico 
reportó lesiones personales 
en ambas menores y signos 
compatibles con violencia 
sexual en una de ellas.

El Departamento de Po-
licía Cundinamarca infor-
mó que la captura se rea-

El caso se 
conoció tras 
la activación 
de la ruta de 
atención por 

Violencia 
Intrafamiliar.

La sede de Ubaté se convirtió en el punto de encuentro de decenas de motociclistas entregaron el viejo casco. El uso del casco puede salvar la vida del conductor, y el pasajero. .

lizó por el delito de Acceso 
Carnal Abusivo con menor 
de edad, en el marco de una 
investigación liderada por 
la Fiscalía General de la Na-
ción. 

El procedimiento fue eje-
cutado por la Seccional de 
Protección y Servicios Espe-
ciales (SEPRO) y la Unidad 
Básica de Investigación Cri-

minal (UBIC), en el casco 
urbano del municipio. 

Tras su detención, el 
hombre fue puesto a dispo-
sición de la autoridad com-
petente para responder por 
los delitos de acceso carnal 
abusivo con menor de 14 
años y violencia intrafa-
miliar, conforme al proceso 
penal vigente. 




